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CLASSICI

SPRITZ (APEROL, OR CAMPARI, OR SELECT) 13
BELLINI - ROSSINI - MIMOSA (WITH CHAMPAGNE €22) 13
HUGO (ST.GERMAIN, PROSECCO, MINT, LIME) 13
AMERICANO (RED VERMOUTH, BITTER, SODA) 15
NEGRONI (RED VERMOUTH, BITTER, GIN) 15
MANHATTAN (RED VERMOUTH, CANADIAN WHISKEY, ANGOSTURA) 15
ALEXANDER (BRANDY, CREME DE CACAO, MILK CREAM) 15
BLACK/WHITE RUSSIAN (VODKA, KALHUA, MILK CREAM) 15
MARGARITA (TEQUILA, COINTREAU, LIME JUICE) 15
STINGER (COGNAC, CREME DE MENTHE BIANCA) 15
WHITE LADY (GIN, COINTREAU, LEMON JUICE) 15
DAIQUIRI (RUM BIANCO, LIME JUICE, SUGAR) 15
BOULEVARDIER (RED VERMOUTH, BITTER, BOURBON WHISKY) 15
MOSKOW MULE (VODKA, LIME, GINGER BEER) 15
GIN FIZZ (GIN, LEMON JUICE, SODA, SUGAR) 15
OLD FASHIONED (BOURBON WHISKEY, ANGUSTURA, SODA WATER, SUGAR) 15
SIDECAR (COGNAC, TRIPLE SEC, LEMON JUICE) 15
COSMOPOLITAN (VODKA,COINTREAU, CRANBERRY JUICE, LIME) 15
SCREWDRIVER (VODKA, ORANGE JUICE) 15
...SOUR COCKTAILS 15
BLOODY MARY (VODKA, TOMATO JUICE AND SPICES) 16
GIN OR VODKA TONIC 16
KYR ROYAL (CHAMPAGNE, CREME DE CASSIS) 22
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I NOSTRI MARTINI COCKTAILS 15

CLASSIC MARTINI (GIN OR VODKA, VERMOUTH DRY,)

DIRTY MARTINI (GIN OR VODKA, VERMOUTH DRY, OLIVE JUICE)

LEMON DROP MARTINI (LEMON VODKA, CONTREAU, LEMON JUICE)

VESPER MARTINI (GIN OR VODKA, LILLET BLANC)

ESPRESSO MARTINI (VODKA, KALHUA, ESPRESSO)

PESTATI MUDDLED COCKTAILS 15

MOJITO (RHUM, SUGAR, LIME, MINT)

BASIL MOJITO (RHUM, SUGAR, LIME, BASIL)

CAIPIRINA (CACHACA, LIME, SUGAR)

CAIPIROSKA (VODKA, LIME, SUGAR)

CAIPIROSKA FRAGOLA (VODKA, LIME, SUGAR, STRAWBERRY)

VIRGIN COCKTAILS 10

VIRGIN BELLINI - ROSSINI - MIMOSA

SHIRLEY TEMPLE (GRENADINE SYRUP AND GINGER ALE)

PEACOCK CHICK (FRUIT MIX COCKTAIL)

VIRGIN MARIA FORMOSA (SPICY TOMATO JUICE)







LIQUEURS & SPIRITS

LIQUORI E AMARI 8
BRANDY VECCHIA ROMAGNA 10
GRAPPA PRIME UVE BIANCA 8
GRAPPA FRANCOLI RISERVA 9
GRAPPA BERTA NIZZA 15
COGNAC

HENNESSY XO 25
HENNESSY VS 12
TEQUILA

PATRON SILVER 12
RHUM

ZACAPA XO - GUATEMALA 20
ZACAPA 23Y - GUATEMALA 15
BACARDI BIANCO 10
WHISKY

LAGAVULIN SINGLE MALT 15
OBAN SINGLE MALT 15
TALISKER SINGLE MALT 15
LAPHORAIG SINGLE MALT 15
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 12
JIM BEAN BOURBON 12
JAMESON IRISH 12
CANADIAN CLUB 12
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VINI - WINES GLS BTL
PROSECCO DOC BRUT / EXTRA DRY RIZZETTO 9 40
TRENTO DOC ALTEMASI 12 45
CHAMPAGNE RUINART BRUT 23 130
VINO ROSSO SELEZIONE 9 40
VINO BIANCO SELEZIONE 9 40
VINO ROSE SELEZIONE 9 40
BIRRE - BEERS 8

BIRRE ITALIANE 33 CL

BIRRA ARTIGIANALE - CRAFT BEER (VIA EMILIA PILS)

HEINEKEN

BIRRA ANALCOLICA / NON ALCOHOLIC BEER







CAFFETTERIA

ESPRESSO - ESPRESSO MACCHIATO

ESPRESSO DECAFFEINATO

CAFFE D’ORZO

CAFFE CORRETTO

CAFFE AMERICANO

CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO

CIOCCOLATA CALDA - HOT CHOCOLATE

SELECTION TEA - INFUSI - CAMOMILLA

SOFT DRINK « SUCCHI DI FRUTTA

ACQUA MINERALE SAN PELLEGRINO 0,25 -

DOLOMIA 0,33

SPREMUTA D’ARANCIO - FRESHLY SQUIZZED ORANGE JUICE
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CICCHETTI VENEZIANI « VENETIAN NIBBLES 1PZ./ 1PCS

BACCALA MANTECATO ALL’OLIO D’OLIVA 7
BACCALA MANTECATO (CREAMED SALT COD) WITH OLIVE OIL

SCAMPO IN SAOR 7
SCAMPO IN SAOR (MARINATED IN OIL, ONIONS AND VINEGAR)

MINI TARTARE DI MANZO DAMINI SELECTION 15
DAMINI SELECTION MINI BEEF TARTARE

SALMONE AFFUMICATO DA NOI COMPOSTA DI MELE SENAPATE 10
SALMON SMOKED BY US, WITH APPLE AND MUSTARD COMPOTE

TRAMEZZINO MOZZARELLA E POMODORO V
MOZZARELLA AND TOMATO SANDWICH

PARMIGIANO REGGIANO 24 MESI 8
TAPENADE DI OLIVE NERE - BLACK OLIVE TAPENADE 6
IL NOSTRO TOAST - TOASTED HAM AND CHEESE SANDWICH 7

CULATELLO DI ZIBELLO (CURED PORK) 15







IL PESCE DESTINATO AD ESSERE CONSUMATO CRUDO O PRATICAMENTE CRUDO E STATO
SOTTOPOSTO A TRATTAMENTO DI BONIFICA PREVENTIVA CONFORME ALLE PRESCRIZIONI DEL
REGOLAMENTO CE853/2004, ALLEGATO IIl, SEZIONE VII, CAPITOLO 3, LETTERA D, PUNTO 3.

AL FINE DI GARANTIRE LA SICUREZZA IGIENICO E SANITARIA E LE CARATTERISTICHE
ORGANOLETTICHE DEI PRODOTTI, TUTTI | NOSTRI PIATTI CONTENGONO PREPARAZIONI SOTTOPOSTE
AD ABBATTIMENTO TERMICO A -20°.

LE NOSTRE PREPARAZIONI POSSONO CONTENERE TRACCE DI ALLERGENI. PER QUALSIASI
INFORMAZIONI SU ALLERGENI IMPIEGATI NELLA PREPARAZIONE DEI PIATTI DEL MENU E COMUNQUE
POSSIBILE CONSULTARE L’APPOSITA DOCUMENTAZIONE CHE VERRA FORNITA A RICHIESTA DAL
PERSONALE DI SALA.

THE FISH INTENDED TO BE EATEN RAW OR PRACTICALLY RAW HAS UNDERGONE PREVENTIVE
RECLAMATION TREATMENT IN COMPLIANCE WITH THE REQUIREMENTS OF EC REGULATION 853/2004,
ATTACHMENT Ill, SECTION VII, CHAPTER 3, LETTER D, POINT 3.

IN ORDER TO GUARANTEE THE HYGIENIC AND SANITARY SAFETY AND THE ORGANOLEPTIC
CHARACTERISTICS OF THE PRODUCTS, ALL OUR DISHES CONTAIN PREPARATIONS SUBJECT TO BLAST
CHILLING AT -20°.

FOOD PREPARED IN OUR KITCHEN MAY CONTAIN TRACES OF ALLERGENS. INFORMATION ABOUT
ALLERGENS USED IN THE PREPARATION OF DISHES ON OUR MENU CAN BE PROVIDED, ON REQUEST, BY
THE RESTAURANT STAFF.
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